F ,"ENT COOPERATION TREA . 

From the INTERNATIONAL BUREAU 



EO/US 
PCT/EP98/05765 



PCT 


To: 


NOTIFICATION OF ELECTION 
(PCT Rule 61.2) 


uniieQ oiaies raieru ana i rauernarK 

Office 

(Box PCT) 

Crystal Plaza 2 

Washington, DC 20231 

ETATS-UNIS D'AMERIQUE 


Date of mailing: 

18 March 1999(18.03.99) 


in its capacity as elected Office 




International application No.: 

PCT/EP98/05765 


Applicant's or agent's file reference: 
V2499-Ru 


International filing date: 

10 September 1998 (10.09.98) 


Priority date: 

10 September 1997(10.09.97) 


Applicant: 

SCHLEGEL, Jurgen et al 



1. The designated Office is hereby notified of its election made: 



X in the demand filed with the International preliminary Examining Authority on: 
11 February 1999(11.02.99) 

| | in a notice effecting later election filed with the International Bureau on: 



2. The election | X | was 
[ | was i 



made before the expiration of 19 months from the priority date or, where Rule 32 applies, within the time limit under 
Rule 32.2(b). 





Authorized officer: 




The International Bureau of WIPO 




34, chemin des Colombettes 






1211 Geneva 20, Switzerland 


J. Zahra 




Facsimile No.: (41-22) 740.14.35 


Telephone No.: (41-22)338.83.38 




Form PCT/IB/331 {July 1992) 




2518686 



VERTRA A3ER DIE INTERNATIONALE ZU'A 
*?UF DEM GEBIET DES PATENTWESE 



MENARBEIT 
SENS 



PCT 

INTERN ATIONALER RECHERCHENBERICHT 

(Artikel 18 sowie Regeln 43 und 44 PCT) 



Aktenzeichen des Anmelders Oder Anwalts 

V 2499-Ru 


WF1TFRES siene Mrtteilung uber die Ubermittlung des internationalen 

Recherchenberichts (Formbiatt PCT/ISA/220) sowie, soweit 
VORGEHEN zutreffend, nachstehender Punkt 5 


Internationales Aktenzeichen 

PCT/EP 98/05765 


Internationales Anmeldedatum 

(Tag/Monat/Jahr) 

10/09/1998 


(Fruhestes) Prioritatsdatum (Tag/Monat/Jahr) 

10/09/1997 


Anmelder 

VIVOTEC et al . 



Dieser internationale Recherchenbericht wurde von der Internationalen Recherchenbehorde erstellt und wird dem Anmelder gemaR 
Artikel 18 ubermittelt. Eine Kopie wird dem Internationalen Biiro ubermittelt. 



Dieser internationale Recherchenbericht umfaBt insgesamt 4 



. Blatter. 



Daruber hinaus liegt ihm jeweils eine Kopie der in diesem Bericht genannten Unterlagen zum Stand der Technik bei. 



1 . Q Bestimmte Anspruche haben sich als nichtrecherchierbar erwiesen (siehe Feld I). 

2. Q Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung(siehe Feld II). 

3. r~| In der internationalen Anmeldung ist ein Protokoll einer Nucleotid- und/oder Aminosauresequenz offenbart; die internationale 

Recherche wurde auf der Grundlage des Sequenzprotokolls durchgefuhrt, 

| | das zusammen mit der internationalen Anmeldung eingereicht wurde. 

| | das vom Anmelder getrennt von der internationalen Anmeldung vorgelegt wurde, 

I | dem jedoch keine Erkiarung beigefugt war. daf3 der Inhalt des Protokolls nicht uber den 

— Offenbarungsgehalt der internationalen Anmeldung in der eingereichten Fassung hinausgeht. 

| | das von der Internationalen Recherchenbehorde in die ordnungsgemaBe Form ubertragen wurde. 

4. Hinsichtlich der Bezeichnung der Erfindung 

|~)(~| wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 
| | wurde der Wortlaut von der Behorde wie folgt festgesetzt. 



5. Hinsichtlich der Zusammenfassung 

| | wird der vom Anmelder eingereichte Wortlaut genehmigt. 

[7] wurde der Wortlaut nach Regel 38.2b) in der Feld III angegebenen Fassung von dieser Behorde 

festgesetzt. Der Anmelder kann der Internationalen Recherchenbehorde innerhalb eines Monats nach 
dem Datum der Absendung dieses internationalen Recherchenberichts eine Stellungnahme vorlegen. 



6. Folgende Abbildung der Zeichnungen ist mit der Zusammenfassung zu veroffentlichen: 

Abb. Nr. 1 [^] wie vom Anmelder vorgeschlagen Q keine der Abb. 

| | weil der Anmelder selbst keine Abbildung vorgeschlagen hat. 
| | weil diese Abbildung die Erfindung besser kennzeichnet. 



Formbiatt PCT/ISA/210 (Blatt 1) (Juli 1992) 



INTERN ATIONALER RECHERCHENBERICHT 



Jiternationales Aktenzeichen 

PCT/EP 98/05765 



Feld tit 



WORTLAUT DER ZUSAMMENFASSUNG (Fortsetzung von Punkt 5 auf Blatt 1) 



Es wird ein Verfahren zur Behandlung von Fri schf 1 ei sch und Fisch, bei dem das 
Fri schf lei sch in einem luftdicht verschl ieBbaren Raum (1) nach Zufuhr von 
Sauerstoff in einer im wesentlich aus Sauerstoff bestehenden Atmosphare 
wahrend einer vorgebbaren Zeit unter einem uber dem Atmospharendruck liegenden 
Druck gelagert wird, beschrieben. Beim Zufuhren des aus dem Verdampfer (12) 
stoffs werden dessen Temperatur so gewahlt und die Zufuhrgeschwindigkei t so 
niedrig eingestellt bzw. geregelt, daS kein Gefrieren des Frieschf lei sches 
erfolgt. Der Druck wird wahrend der Lagerung so hoch und die Lagerungszei t so 
1 ange gewahlt, daB das Frieschf 1 ei sch vollstandig von Sauerstoff durchdrungen 
wird. Weitherin wird beim Abfuhren des Sauerstoff s die Abfiihrgeschwi ndigkei t 
so niedrig eingestellt bzw. geregelt, daB zum einem kein Gefrieren des 
Frischfleisches erfolgt und zum anderen der das behandelte Fri schf 1 ei sch 
durchsetzende Sauerstoff aus dem Fri schf 1 ei sch ohne Bl asenbi 1 dung abgefiihrt 
wi rd. 



Formblatt PCT/1SA/210 (Fortsetzung von Blatt 1 (3)(Juli 1992) 



INTERN ATION ALE B.BECHERCHENBERICHT 



E^^ 



Rationales Aktenzeichen 

r/EP 98/05765 



A. KLASSIFIZIERUNG DES ANMELDUNGSGEGENSTANDES 

IPK 6 A23B4/16 A23B4/09 A23B4/24 



Nach der Internationalen Patentklassifikation (IPK) Oder nach der nationalen Klassifikation und der tPK 



B. RECHERCHIERTE GEBIETE 



Recherchierter Mtndestprufstorf (Klassifikationssystem und Klasstfikationssymboie ) 

IPK 6 A23B 



Recherchierte aber nicht zum Mindestprufstoff gehdrende Veroffentlichungen, soweit diese unter die recherchierten Gebiete fallen 



Wahrend der internationalen Recherche konsultierte elektronische Datenbank (Name der Datenbank und evtK verwendete Suchbegriffe) 



C. ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 



Kategorie 0 


Bezeichnung der Veroffentlichung, soweit erforderiich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile 


Betr. Anspruch Nr. 


X 


WO 95 10944 A (H. VERHAAG ET AL. ) 

27. April 1995 

siehe das ganze Dokument 


1,2, 
11-15 


X 


WO 92 10939 A (H. VERHAAGET AL.) 
9. Jul i 1992 

siehe das ganze Dokument 


1,2, 
11-15 


X 


US 3 922 358 A (M. J. FOLLET) 

25. November 1975 

siehe das ganze Dokument 


1-3,5,6, 
10,12,13 


A 


DE 41 14 524 A (G.MANITZ ET AL.) 

5. November 1992 

siehe das ganze Dokument 

-/- 


1 



m 



Weitere Veroffentlichungen sind der Fortsetzung von Feld C zu 
entnehmen 



Siehe Anhang Patentfamilie 



0 Besondere Kategorien von angegebenen Veroffentlichungen 

"A" Veroffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik definiert, 
aber nicht als besonders bedeutsam anzusehen ist 

"E" alteres Dokument, das jedoch erst am Oder nach dem internationalen 
Anmeldedatum veroffentlicht worden ist 

"L" Veroffentlichung, die geeignet ist, einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er- 
scheinen zu tassen, oder durch die das Veroffentlichungsdatum einer 
anderen im Recherchenbericht genannten Veroffentlichung belegt werden 
soil oder die aus einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wie 
ausgefuhrt) 

"O" Veroffentlichung, die sich auf eine mundliche Offenbarung, 

eine Benutzung, eine Ausstellung oder andere MaBnahmen bezieht 
"P" Veroffentlichung, die vor dem internationalen Anmeldedatum, aber nach 
dem beanspruchten Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist 



"T" Spatere Veroffentlichung, die nach dem internationalen Anmeldedatum 
oder dem Prioritatsdatum veroffentlicht worden ist und mit der 
Anmeldung nicht koflidiert, sondern nur zum Verstandnis des der 
Erfindung zugrundeliegenden Prinzips Oder der ihr zugrundeliegenden 
Theorie angegeben ist 

"X" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann allein aufgrund dieser Veroffentlichung nicht als neu oder auf 
erfinderischer Tatigkert beruhend betrachtet werden 

"Y" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung 
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet 
werden, wenn die Veroffentlichung mit einer oder mehreren anderen 
Veroffentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und 
diese Verbindung fur einen Fachmann naheliegend ist 

Veroffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist 



Datum des Abschfusses der internationalen Recherche 

20. Januar 1999 


Absendedatum des internationalen Recherchenberichts 

15/02/1999 


Name und Postanschrift der Internationalen Recherchenbehorde 
Europaisches Patentamt, P. B. 5818 Patentlaan 2 
NL - 2280 HV Rijswijk 
Tel. (+31-70) 340-2040, Tx. 31 651 epo nl, 
Fax: (+31-70) 340-3016 


Bevollmachtigter Bediensteter 

Guyon, R 



Formblatt PCT/1SA/21 0 (Batt 2) (Juii 1992) 
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INTERN ATIONALEBJECHERCHENBERICHT 

• 


^^^^Bn ationates Aktenzeichen 

Wr/EP 98/05765 


C.(Fortsetzung) ALS WESENTLICH ANGESEHENE UNTERLAGEN 


Kategorie 3 


Bezeichnung der Veroffentlichung, sowett erforderlich unter Angabe der in Betracht kommenden Teile 


Betr. Anspruch Nr. 


A 


PATENT ABSTRACTS OF JAPAN 
vol . 009, no. 260 (C-309), 
17. Oktober 1985 
& JP 60 114143 A (FURUKAWA 
SEISAKUSHO:KK), 20. Juni 1985 
siehe Zusammenfassung 




l 


A 


DE 44 15 184 A (VERHAAG HUBERT ;SCHWOERER 
WILFRIED (FR); SCHLEGEL 0UERGEN (DE)) 
27. April 1995 
siehe Zusammenfassung 




l 



Formblatt PCT/ISA/2 10 (Forts© teung von Blatt 2) (Juti 1992) 
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INTERNATIONAL SEARCH REPORT 

I^^Bation on patent family members 


^^^^^^^L H ct 1 1 \J 1 1 ct 1 P^yjjJt 1 vail U( l MU 

Vf/EP 98/05765 


Patent document 
cited in search report 


Publication 
date 


Patent family 
member(s) 


Publication 
date 



WO 9510944 A 27-04-1995 CA 2152493 A 27-04-1995 

DE 4415184 A 27-04-1995 

EP 0675682 A 11-10-1995 

JP 8505538 T 18-06-1996 



WO 


9210939 


A 


09- 


■07- 


1992 


DE 


4041070 


A 


25-06-1992 














DE 


4114524 


A 


05-11-1992 














AT 


129124 


T 


. 15-11-1995 














CA 


2077082 


A 


04-11-1992 














DE 


59106737 


D 


23-11-1995 














DK 


516788 


T 


27-11-1995 














EP 


0516788 


A 


09-12-1992 














ES 


2078729 


T 


16-12-1995 














GR 


3018658 


T 


30-04-1996 


us 


3922358 


A 


25- 


•11- 


1975 


GB 


1444911 


A 


04-08-1976 














CA 


1005684 


A 


22-02-1977 














IE 


38251 


B 


01-02-1978 


DE 


4114524 


A 


05- 


■11- 


1992 


AT 


129124 


T 


15-11-1995 














CA 


2077082 


A 


04-11-1992 














DE 


59106737 


D 


23-11-1995 














DK 


516788 


T 


27-11-1995 














WO 


9210939 


A 


09-07-1992 














EP 


0516788 


A 


09-12-1992 














ES 


2078729 


T 


16-12-1995 














GR 


3018658 


T 


30-04-1996 


DE 


4415184 


A 


27- 


-04- 


1995 


CA 


2152493 


A 


27-04-1995 














WO 


9510944 


A 


27-04-1995 














EP 


0675682 


A 


11-10-1995 














JP 


8505538 


T 


18-06-1996 



Form PCT/ISA/210 (patent family annex) (July 1992) 



PATENT COOPERATION TREATY 



From the 

INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINING AUTHORITY 



To: 

PELLKOFER, Dieter 

MANITZ, FINSTERWALD & PARTNER GbR 

Robert-Koch-Strasse1 

D-80538 Munich A 

GERMANY 

[stamp] 



PCT 



NOTIFICATION OF TRANSMITTAL OF 
INTERNATIONAL PRELIMINARY 
EXAMINATION REPORT 

(PCT Rule 71.1) 



Date of mailing (day/month/year) 



0 8. 11. 99 



Applicant's or agent's file reference 
V 2499 



IMPORTANT NOTIFICATION 



International application N/0. 
PCT/EP98/05765 



International filing date (day/month/year) 
10/09/1998 



Priority date (day/month/year) 
10/09/1997 



Applicant 

VIVOTEC NEW CONCEPTS IN FRESH MEAT GMBH et at. 



3. 



The applicant is hereby notified that this International Preliminary Examining Authority transmits herewith the international 
preliminary examination report and its annexes, if any, established on the international application. 

A copy of the report and its annexes, if any, is being transmitted to the International Bureau for communication to all the elected 
Offices. 

Where required by any of the elected Offices, the International Bureau will prepare an English translation of the report (but not of 
any annexes) and will transmit such translation to those Offices. 

REMINDER 



The applicant must enter the national phase before each elected Office by performing certain acts (filing translations and paying 
national fees) within 30 months from the priority date (or later in some Offices) (Article 39(1)) (see also the reminder sent by the 
International Bureau with Form PCT/IB/301). 



Where a translation of the international application must be furnished to an elected Office, that translation must contain a 
translation of any annexes to the International preliminary examination report. It is the applicant's responsibility to prepare and 
furnish such translation directly to each elected Office concerned. 

For further details on the applicable time limits and requirements of the elected Offices, see Volume II of the PCT Applicant's 
Guide. 



Name and mailing address of th I PEA/ 



European Patent Office 
D-B0298 Munich 

Tel. + 49-89 2399-0, Tx: 523656 eprnu d 
Fax: + 49-89 2399-4465 



Authorized officer: 



Tantum, P 



Tel. +49 89 2399-8143 




PATENT COOPERATION TREATY 

PCT 



INTERNATIONAL PRELIMINARY EXAMINATION REPORT 

(PCT Article 36 and Rule 70) 



Applicant's or Agent's file reference 
V 2499 


See Notification of Transmittal of International Preliminary 
FOR FURTHER ACTION Examination Report (Form PCT/IPEA/416) 


International application No. 
PCT/EP98/05765 


International filing date (day/month/year) 
10/09/1998 


Priority date (day/month/year) 
10/09/1997 


International Patent Classification (IPC) or national classification and IPC 
A23B4/16 


Applicant 

VIVOTEC NEW CONCEPTS IN FRESH MEAT GMBH et al. 



1. 


This international preliminary examination report has been prepared by this International Preliminary Examining Authority and is 
transmitted to the applicant according to Article 36. 


2. 


This REPORT consists of a total of 5 sheets including this title page. 

□ This report is also accompanied by ANNEXES, i.e. sheets of the description, claims and/or drawings amended during 
international preliminary examination and/or containing rectifications made before this Authority (see Rule 70.16 and 
Instruction 607 of PCT Administrative Instructions). 

These annexes consist of a total of sheets. 


3. 


This report contains indications relating to the following items: 




I 


Basis of the report 




II □ 


Priority 




III □ 


Non-establishment of opinion with regard to novelty, inventive step and industrial applicability 




IV □ 


Lack of unity of invention 




v EI 


Reasoned statement according to Article 35(2) with regard to novelty, inventive step or industrial applicability; 
citations and explanations supporting such statement 




VI • □ 


Certain documents cited 




vii H 


Certain defects in the international application 




VIII □ 


Certain observations on the international application 



Date of submission of the demand 
11/02/1999 


Date of completion of this report 

0 8. 11.99 


Name and mailing address of the IPEA/ 

European Patent Office 
SN D-80298 Munich 
£/}) Tel. + 49-89 2399-0, Tx: 523656 epmu d 
Fax: + 49-89 2399-4465 


Authorized officer: y^*^^ 
Rauter, A | J 
Tel No. +49 89 2399 6645 Vi=^ 



INTERNATIONAL PRELIMINARY 
EXAMINATION REPORT 



International application No. PCT/EP98/05765 



I. Basis of the report 

1 . This report has been drawn up on the basis of the following elements (the reptacement sheets received 
by the receiving office in response to an invitation according to Article 14 are considered in the present 
report as "originally filed" and are not annexed to the report as they contain no amendments.): 

Description, pages: 

1-19 as originally filed 

Claims, No.: 

1-17 as originally filed 

Drawings, sheets: 

1/2,2/2 as originally filed 

2. The amendments have resulted in the cancellation of: 

□ the description, pages: 

□ the claims, Nos.: 

□ the drawings, sheets: 

3. □ The present report has been established as if (some of) the amendments had not been made, since 

they have been considered to go beyond the disclosure as filed, as indicated as follows (Rule 
70.2(c)): 

4. Additional observations, if necessary: 



INTERNATIONAL PRELIMINARY 
EXAMINATION REPORT 



International application No. PCT/EP98/05765 



2. 



Reasoned statement under Article 35(2) with regard to novelty, inv ntive step or industrial 
applicability; citations and explanations supporting such statement 



Statement 
Novelty 

Inventive Step 

Industrial Applicability 

Citations and explanations 
see supplementary sheet 



Yes: 
No: 

Yes: 
No: 

Yes: 
No: 



Claims 
Claims 

Claims 
Claims 

Claims 
Claims 



1-17 

1-17 
1-17 



VII. Certain defects in the international application 

The following defects in the form or contents of the international application have been noted: 
see supplementary sheet 



INTERNATIONAL PRELIMINARY 
EXAMINATION REPORT - SEPARATE SHEET 



International application No. PCT/EP98/05765 



POINT V. 



1. Reference is made to the following documents: 



Dl : WO-A-9 510 944 

D2 : WO-A-9 210 939 

D3 : US-A-3 922 358 

D4 : DE-A-4 114 524 

D5 : Patent Abstracts of Japan, Vol. 009, No. 260 

(C-309) , 1985 Sc JP-A-60 114 143 

D6 : DE-A-4 415 184 



2 . The present appl i cat ion does not comply with the 
criteria set forth in Article 33(2) PCT, because 
the subject matter of Claims 1-17 is not novel 
with respect to the prior art described in the 
regulation (Rule 64.1 - 64.3 PCT). 

Document Dl has already described a process for 
the treatment of fresh meat according to the 
present claim 1, in which oxygen is supplied at 
temperatures at which the meat does not freeze 
(see Dl, e.g. page 5, lines 13-24), the storage 
pressure is set sufficiently high that the meat is 
penetrated with oxygen (see Dl, e.g. Claim 9 and 
page 9, lines 10-14 and cf . the present embodiment 
according to Claim 3) and the removal of the 
oxygen (as according to the present Claim 6 ) also 
lasts for some minutes (see Dl, page 13, lines 15- 
20) . Although it is not stated explicitly that 
during the supply of the oxygen the meat does not 
freeze or that bubble formation does occur in the 
fresh meat, from the corresponding disclosure, 
i.e. the technical features of Dl , it can be 
directly concluded that such cases are also 
included . 

Form PCT/Separate sheet/409 (sheet 1) (EPO-April 1997) 



INTERNATIONAL PRELIMINARY 
EXAMINATION REPORT - SEPARATE SHEET 



International application No. PCT/EP98/05765 



With respect to the anticipation of the apparatus 
according to Claim 13, reference is made to Dl , 
e.g. Claim 13, where a description is given of a 
housing having an airtight ly seal able orifice and 
having an inlet orifice and also a removal 
orifice. 

The dependent Claims 2-12 and 14-17 contain no 
features which, in combination with the features 
of any claim to which they relate , comply with the 
requirements of the PCT with respect to novelty . 
Thus, according to Dl also, for example a 
pressurizat ion is performed (see e.g. Claim 9) 
e.g. continuously, and the supply and removal of 
the oxygen is performed via solenoid valves (see 
page 9 , lines 24 -30 ) and an electronic control 
unit (see page 9, line 6) is also provided there. 

Reference is also made to the equally particular 
relevance of the documents 

D2 : see e.g. claims; page 7, line 1 - page 11, 
last line; 

D3 : see e.g. Claims 1-3; column 1, lines 38ff.; 
D4 : see e.g. the claims; 
D5 : see the abstract; 
D6 : see the claims. 

POINT VII 

1. In contravention of the requirements of 
Rule 5.1 a) ii) PCT, the description cites neither 
the relevant prior art disclosed in Documents Dl - 
D6 nor these documents . 



Form PCT/Separate sheeV409 (sheet 2) (EPO-April 1997) 



^ VERTRAG UBER DIEHNTERNATIONALE ZUSAMMENARBEIT AUF DEM 

GEBIET DES PATENTWESEN$- 

PCT 

INTERNATIONALER VORLAUFIGER PRUFUNGSBERICH I 

(Artikel 36 und Regel 70 PCT) 





Aktenzeichen des Anmelders oder Anwalts 
V 2499 


siehe Mitteilung Liber die Ubersendung des internationalen 
WEITERES VORGEHEN vorlaufigen Prufungsbericht (Formblatt PCT/IPEA/416) 


Internationales Aktenzeichen 
PCT/EP98/05765 


Internationales Anmeldedatum (Tag/Monat/Jahr) 
10/09/1998 


Prioritatsdatum (Tag/Monat/Tag) 
10/09/1997 



Internationale Patentklassification (IPK) oder nationale Klassifikation und IPK 
A23B4/16 



Anm elder 

VIVOTEC NEW CONCEPTS IN FRESH MEAT GMBH et al. 



1 . Dieser international© vorlaufige Prufungsbericht wurde von der mit der internationale vorlaufigen Prufung beauftragte 
Behorde erstellt und wird dem Anmelder gemaB Artikel 36 ubermittelt. 



2. Dieser BERICHT umfaBt insgesamt 5 Blatter einschlie3lich dieses Deckblatts. 

□ AuGerdem liegen dem Bericht ANLAGEN bei; dabei handert es sich urn Blatter mit Beschreibungen, Anspriichen 
und/oder Zeichnungen, die geandert wurden und diesem Bericht zugrunde liegen, und/oder Blatter mit vor dieser 
Behorde vorgenommenen Berichtigungen (siehe Regel 70.16 und Abschnitt 607 der Verwattungsrichtlinior ; - -T). 

Diese Anlagen umfassen insgesamt Blatter. 



3. Dieser Bericht enthalt Angaben zu folgenden Punkten: 



I 




II 


□ 


III 


n 


IV 


□ 


V 




VI 


□ 


VII 




VIII 


□ 



Begrundete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderische Tatigkeit und der 
gewerbliche Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklarungen zur Stutzung dieser Feststellung 



Datum der Einreichung des Antrags 



11/02/1999 



Datum der Fertigstellung dieses Berichts 

0 ft. 99 



Name und Postanschrift der mit der internationalen vorlaufigen 
Prufung beauftragten Behorde: 
Europaisches Patentamt 

D-80298 Munchen 
Tel. +49 89 2399 - 0 Tx: epmu d 

Fax: +49 89 2399 - 4465 



Bevollmachtigter Bediensteter 



Rauter, A 

Tel. Nr. +49 89 2399 



■# 




Formblatt PCT/IPEA/409 (Deckblatt) (Januar 1994) 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER 
PRUFUNGSBERICHT 



Internationales Aktenzeichen PCT/EP98/05765 



I. Grundlag d s B richts 

1 . Dieser Bericht wurde erstellt aut der Grundlage (Ersatzb latter, die dem Anmeldeamt auf eine Aufforderung nach 
Artikel 14 hin vorgelegt warden, gelten im Rahmen dieses Berichts als "ursprunglich eingereicht" und sind ihm 
nicht beigefugt, weil sie keine Anderungen enthalten.): 

Beschreibung, Seiten: 

1-19 ursprungliche Fassung 

Patentanspruche, Nr.: 

1-17 ursprungliche Fassung 

Zeichnungen, Blatter: 

1/2,2/2 ursprungliche Fassung 



2. Aufgrund der Anderungen sind folgende Unterlagen fortgefalien: 

□ Beschreibung, Seiten: 

□ Anspruche, Nr.: 

□ Zeichnungen, Blatt: 

3. □ Dieser Bericht ist ohne Berucksichtigung (von einigen) der Anderungen erstellt worden, da diese aus den 

angegebenen Grunden nach Auffassung der Behorde uber den Offenbarungsgehalt in der ursprunglich 
eingereichten Fassung hinausgehen (Regel 70.2(c)): 



4. Etwaige zusatzliche Bemerkungen: 



V. Begriindete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkeit und d r 
gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklarungen zur Stutzung dieser Feststellung 

1 . Feststellung 

Neuheit (N) Ja: Anspruche 

Nein: Anspruche 1-17 

Erfinderische Tatigkeit (ET) Ja: Anspruche 

Nein: Anspruche 1 - 17 

Gewerbliche Anwendbarkeit (GA) Ja: Anspruche 1-17 

Nein: Anspruche 



Formblatt PCT/IPEA/409 (Felder I- VIII. Blatt 1) (Januar 1994) 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER 
PRUFUNGSBERICHT 



Internationales Aktenzeichen PCT/EP98/05765 



2. Untertagen und Eridarungen 
siehe Beiblatt 

VII. Bestimmte Mangel der internationalen Anmeldung 

Es wurde festgesteltt, daB die international Anmeldung nach Form oder Inhalt folgende Mangel aufweist: 
siehe Beiblatt 



Formblatt PCT/IPEA/409 (Felder {-VIII. Blatt2) (Januar 1994) 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER Internationales Aktenzeichen PCT/EP98/05765 
PRUFUNGSBERICHT - BEIBLATT 



PUNKT V 

1 . Es wird auf die folgenden Dokumente verwiesen: 

D1: WO-A-9 510 944 
D2: WO-A-9 210 939 
D3: US-A-3 922 358 
D4: DE-A-4 114 524 

D5: Patent Abstracts of Japan, vol.009, no.260 (C-309), 1985 & JP-A-60 1 14 143 
D6: DE-A-4 415 184 

2. Die vorliegende Anmeldung erfullt die in Artikel 33(2) PCT genannten Kriterien 
nicht, weil der Gegenstand der Anspruche 1 - 17 im Hinblick auf den in der 
Ausfuhrungsverordnung umschriebenen Stand derTechnik (Regel 64.1 - 64.3 
PCT) nicht neu ist. 

Dokument D1 beschreibt bereits ein Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch 
gemaB vorliegendem Anspruch 1, bei welchem die Sauerstoffzufuhr bei solchen 
Temperaturen erfolgt, daB kein Gefrieren des Fleisches erfolgt (siehe D1, eg 
Seite 5, Zeilen 13 - 24), der Lagerdruck so hoch eingestellt wird, daB das Fleisch 
mit Sauerstoff durchdrungen wird (siehe D1, eg Anspruch 9 sowie Seite 9, Zeilen 
10-14 und vgl. vorliegende Ausfuhrungsform gemaB Anspruch 3) und das 
Abfuhren des Sauerstoffs (wie gemaB vorliegendem Anspruch 6) auch einige 
Minuten dauert (siehe D1, Seite 13, Zeilen 15 - 20). Zwar wird nicht expressis 
verbis davon gesprochen, daB wahrend der Zufuhrung des Sauerstoffs kein 
Gefrieren des Fleisches erfolgt oder daB keine Blasenbildung im Frischfleisch 
auftritt, aus der entsprechenden Offenbarung, ie den technischen Merkmalen von 
D1 kann aber unmittelbar geschlossen werden, daB auch solche Falle mitumfaBt 
sind. 

Hinsichtlich der Vorwegnahme der Vorrichtung nach Anspruch 13 wird auf D1, eg 
Anspruch 13 verwiesen, wo ein Gehause mit einer luftdicht verschlieBbaren 
Offnung und mit einer EinlaBoffnung sowie einer Abfuhroffnung beschrieben wird. 

Die abhangigen Anspruche 2-12 und 14-17 enthalten keine Merkmale, die in 



Formblatt PCT/Beiblatt/409 (Blatt 1) (EPA- April 1997) 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER Internationales Aktenzeichen PCT/EP98/05765 
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Kombination mit den Merkmalen irgendeines Anspruchs, auf den sie sich 
beziehen, die Erfordernisse des PCT in bezug auf Neuheit erfiillen. So erfolgt 
auch nach D1 eg eine Druckbeaufschlagung (siehe eg Anspruch 9) eg 
kontinuierlich, und die Zu- und Abfuhr des Sauerstoff wird uber Magnetventile 
(siehe Seite 9, Zeilen 24 - 30) vorgenommen und auch eine elektronische 
Steuereinheit (siehe Seite 9, Zeile 6) ist dort vorgesehen. 

Auf die gleichfails besondere Relevanz der Dokumente 

D2: siehe eg Anspruche; Seite 7, Zeile 1 - Seite 11, letzte Zeile; 
D3: siehe eg Anspruche 1 - 3; Spalte 1 , Zeilen 38f; 
D4: siehe eg die Anspruche; 
D5: siehe die Zusammenfassung; 
D6: siehe die Anspruche 

wird hingewiesen. 
PUNKT VII 

1. Im Widerspruch zu den Erfordernissen der Regel 5.1 a) ii) PCT werden in der 
Beschreibung weder der in den Dokumenten D1 - D6 offenbarte einschlagige 
Stand der Technik noch diese Dokumente angegeben. 
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WRITTEN OPINION 



International application No. PCT/EP98/05765 



I. Basis of th opinion 

1 . This opinion has been drawn up on the basis of (replacement sheets submitted by the receiving office 
pursuant to Article 14 are considered for the purposes of this Opinion to be "as originally filed"): 

Description, pages: 

1-19 as originally filed 

Claims, No.: 

1-17 as originally filed 

Drawings, sheets: 

1 /2,2/2 as originally filed 

2. The amendments have resulted in the cancellation of the following documents: 

□ the description, pages: 

□ the claims, Nos.: 

□ the drawings, sheets: 

3. This opinion has been established as if (some of) the amendments had not been made, since they have 
been considered to go beyond the disclosure as filed (Rule 70.2(c)): 

4. Additional observations, if necessary: 

V. Reasoned statement under Rule 66.2(a)(ii) with regard to novelty, inventive step or industrial 
applicability; citations and explanations supporting such statement 

1 . Statement 

Novelty (N) Claims 1-17 

Inventive step (IS) Claims 
Industrial Applicability (IA) Claims 

2. Citations and explanations 
see supplementary sheet 
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VII. Certain def cts In the international application 

The following defects in the form or contents of the international application have been noted: 
see supplementary sheet 
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POINT V 

1. Reference is made to the following documents: 



Dl : WO-A-9 510 944 

D2 : WO-A-9 210 939 

D3 : US-A-3 922 358 

D4 : DE-A-4 114 524 

D5 : Patent Abstracts of Japan, Vol . 00 9, No. 260 

(C-309) , 1985 & JP-A-60 114 143 

D6 : DE-A-4 415 184 



2 . The present application does not comply with the 
criteria set forth in Article 33(2) PCT, because 
the subject matter of Claims 1-17 is not novel 
with respect to the prior art described in the 
regulation (Rule 64.1 - 64.3 PCT). 

Document Dl has already described a process for 
the treatment of fresh meat according to the 
present claim 1, in which oxygen is supplied at 
temperatures at which the meat does not freeze 
(see Dl, e.g. page 5, lines 13-24), the storage 
pressure is set sufficiently high that the meat is 
penetrated with oxygen (see Dl , e.g. Claim 9 and 
page 9, lines 10-14 and cf . the present embodiment 
according to Claim 3) and the removal of the 
oxygen (as according to the present Claim 6) also 
lasts for some minutes (see Dl, page 13, lines 15- 
20) . Although it is not stated explicitly that 
during the supply of the oxygen the meat does not 
freeze or that bubble formation does occur in the 
fresh meat, from the corresponding disclosure, 
i.e. the technical features of Dl , it can be 
directly concluded that such cases are also 
included . 

Form PCT/Separate sheet/408 (sheet 1) (EPO-April 1997) 
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With respect to the anticipation of the apparatus 
according to Claim 13, reference is made to Dl , 
e.g. Claim 13, where a description is given of a 
housing having an airtightly sealable orifice and 
having an inlet orifice and also a removal 
orifice . 

The dependent Claims 2-12 and 14-17 contain no 
features which, in combination with the features 
of any claim to which they relate, comply with the 
requirements of the PCT with respect to novelty. 
Thus, according to Dl also, for example a 
pressurization is performed (see e.g. Claim 9) 
e.g. continuously, and the supply and removal of 
the oxygen is performed via solenoid valves (see 
page 9, lines 24-30) and an electronic control 
unit (see page 9, line 6) is also provided there. 

Reference is also made to the equally particular 
relevance of the documents 

D2 : see e.g. claims; page 7, line 1 - page 11, 
last line; 

D3 : see e.g. Claims 1-3; column 1, lines 38ff.; 
D4 : see e.g. the claims; 
D5 : see the abstract; 
D6 : see the claims. 

3. It cannot at present be recognized which part of 
the application could form the basis for a new 
claim which would comply with the criteria set 
forth in Article 33(1) PCT. Should the applicant 
nevertheless see in some detail something which 
could be patented, he or she should submit an 
independent claim which is worded in agreement 



Form PCT/Separate sheet/408 (sheet 2) (EPO-April 1997) 
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with Rule 6.3(b) PCT and which takes this detail 
into account. In the corresponding written reply, 
a statement should be made as to how this detail 
differs from the prior art and where its 
importance lies. 

The applicant is requested to take into account 
the fact that a patentable subject matter must 
also exhibit, in addition to novelty, an inventive 
step (Article 56 EPC) and that in this context, in 
particular the question of importance must be to 
what extent a person skilled in the art, taking 
into account the disclosure of documents D1-D4, if 
appropriate in an overall view, will consider 
specific embodiments as obvious. 

Arguments relating to novelty and inventive step 
can only be recognized if they are also expressed 
by technical features in the wording of the 
independent claim/ claims . 

Unexpected advantages or a surprising effect of a 
certain subject matter of the application could be 
an indication of an inventive step. This would 
have to be reasoned by convincing argumentation, 
or should be verified by comparative experiments 
using the closest prior art . 

The applicant is referred to the fact that the 
application may not be amended in such a manner 
that its subject matter goes beyond the contents 
of the application in the version originally filed 
(Article 34 (2)b) PCT) . 

To^ avoid possible queries, it would be 

Form PCT/Separate sheet/408 (sheet 3) (EPO-April 1997) 
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advantageous if it were stated where new features 
of the claims are disclosed in the documents 
originally filed. 

4. Since only relatively short time limits are 
provided for the international preliminary 
examination and in accordance with Rule 66.4 PCT 
an additional written opinion need not necessarily 
be expected, all queries should be dealt with in 
the written reply. 

POINT VII 

1. When new claims are submitted, the description 
must be adapted accordingly; in the revision of 
the application, in particular of the introductory 
part including the description of the object or of 
the advantages of the invention, attention must be 
paid to the fact that nothing shall be added which 
goes beyond the disclosure in the original 
application as filed (Article 34 (2) (b) PCT). 

2. In order that the requirements of Rule 5.1(a) (ii) 
PCT are complied with, Documents Dl - D6 shall be 
cited in the description; the relevant prior art 
contained therein should be summarized briefly. 
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MANITZ, FINSTERWALD & 
Robert-Koch-Strasse 1 
D-80538 Munchen 
ALLEMAGNE 
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PCT 

TEILUNG UBER DIE OBERSENDUNG 
3 INTERNATIONALEN VORLAUFIGEN 
PRUFUNGSBERICHTS 

(Regel 71.1 PCT) 


Patent- und Rschtss 

10. NOV. 1999 

B^-b.: FF- 


Paring n 

DE 




Absendedatum 
-JTa^mVnat/Jahr) q g \\ t 


i 1 — _,.!. , ..v: t 

Aktenzeichen des Anmelders oder Anwalts 
V 2499 


W1CHTTGE MfTTEILUNG 


Internationales Aktenzeichen / Internationales Anmeldedatum (Tag/Monat/Jahr) Prior itatsdatum (Tag/Monat/Jahr) 
PCT/EP98/05765 J 10/09/1998 10/09/1997 


Anmetder 

VIVOTEC NEW CONCEPTS IN FRESH MEAT GMBH et al. 



1 . Dem Anmelder wird mitgeteilt, daf3 ihm die mit der internationalen vorlaufigen Pruf ung beauftragte Behorde 
hiermit den zu der internationalen Anmeldung erstellten internationalen vorlaufigen Prufungsbericht, 
gegebenenfalls mit den dazugehorigen Anlagen f ubermittelt. 



2. Eine Kopie des Berichts wird - gegebenenfalls mit den dazugehorigen Anlagen - dem Internationalen Buro zur 
Weiterleitung an alle ausgewahlten Amter ubermittelt. 

3. Auf Wunsch eines ausgewahlten Amts wird das Internationale Buro eine Obersetzung des Berichts (jedoch 
nicht der Anlagen) ins Englische anfertigen und diesem Amt ubemnitteln. 



4. ERINNERUNG 

Zum Eintrrtt in die nationale Phase hat der Anmelder vor jedem ausgewahlten Amt innerhalb von 30 Monaten 
ab dem Prioritatsdatum (oder in manchen Amtem noch spater) bestimmte Handlungen (Einreichung von 
Obersetzungen und Entrichtung nationaler Gebuhren) vorzunehmen (Artikel 39 (1)) (siehe auch die durch das 
Internationale Buro im Formblatt PCT/IB/301 Obermittelte Information). 

1st einem ausgewahlten Amt eine Obersetzung der internationalen Anmeldung zu uberrnitteln, so muG diese 
Obersetzung auch Obersetzungen aller Anlagen zum internationalen vorlaufigen Prufungsbericht enthalten. Es 
ist Aufgabe des Anmelders, solche Obersetzungen anzuf ertigen und den betroffenen ausgewahlten Amtem 
direkt zuzuleiten. 

Wertere Einzelheiten zu den maBgebenden Fristen und Erfordemissen der ausgewahlten Amter sind Band II 
des PCT-Leitfadens fur Anmelder zu entnehmen. 



Name und Postanschxift der mit der internationalen Prufung 
beauftragten Behorde 

Europaisches Patentamt 

JjjJ) O-80298 Munchen 



Bevollmachtigter Bediensteter 
Tantum, P 



VERTRAG UBER DIE INTERNATIONALE ZUSAMMEN ARBEIT AUF DEM 

GEBIET DES PATENTWESENS 

PCT 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER PRUFUNGSBERICHT 

(Artikel 36 und Regel 70 PCT) 



Aktenzeichen des Anmelders Oder Anwalts 
V 2499 


siehe Mitteilung uber die Ubersendung des internationalen 
WEITERES VORGEHEN vorlaufrgen Prufungsbericht (Formblatt PCT/IPEA/416) 


Internationales Aktenzeichen 
PCT/EP98/05765 


Internationales Anmeldedatum(Tag//Vfor7afc7a/TrJ 
10/09/1998 


Priori tatsdatum (Tag/Monat/Tag) 
10/09/1997 



Internationale Paten tklassification (tPK) Oder nationale Klassifikation und IPK 
A23B4/16 



An m elder 

VIVOTEC NEW CONCEPTS IN FRESH MEAT GMBH et al. 



1 . Dieser Internationale vorlaufige Prufungsbericht wurde von der mit der international© vorlaufigen Prufung beauftragte 
Behorde erstellt und wird dem Anmelder gemaG Artikel 36 ubermittelt. 



Dieser BERICHT umfaGt insgesamt 5 Blatter einschlieBlich dieses Deckblatts. 

□ AuGerdem liegen dem Bericht ANLAGEN bei; dabei handett es sich urn Blatter mit Beschreibungen, Anspruchen 
und/oder Zeichnungen, die geandert wurden und diesem Bericht zugrunde liegen, und/oder Blatter mit vor dieser 
Behorde vorgenommenen Berichtigungen {siehe Regel 70.16 und Abschnitt 607 der Verwaltungsrichtlinien zurr. PCT), 

Diese Anlagen umfassen insgesamt Blotter. 



3. Dieser Bericht enthalt Angaben zu folgenden Punkten: 



Grundtage des Berichts 
Prioritat 

Keine Erstellung eines Gutachtens uber Neuheit, erfinderische Tatigkeit und gewerbltche Anwendbarkeit 
Mangelnde Einheitlichkeit der Erfindung 

Begrundete Feststellung nach Artikel 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderische Tatigkeit und der 
gewerbliche Anwendbarkeit; Unterlagen und Erkldrungen zur Stutzung dieser Feststellung 

Bestlmmte angefQhrte Unterlagen 

Bestimmte Mangel der Internationalen Anmeldung 

Bestimmte Bemerkungen zur internationalen Anmeldung 



II 


□ 


III 


□ 


IV 


a 


V 




VI 


□ 


VII 


® 


VIII 


□ 



Datum der Einreichung des Antrags 


Datum der Fertigsteltung dieses Berichts 




11/02/1999 


0 8. # 




Name und Postanschrift der mit der internationalen vorlaufigen 
Prufung beauftragten Behdrde: 

EuropaJsches Patentamt 
^y() 0-80298 Manchen 


Bevollmachtigter Bediensteter 
Rauter, A 





INTERNATIONALER VORLAUFIGER 
PRUFUNGSBERICHT 



Internationales Aktenzeichen PCT/EP98/05765 



I. Grundlage des Berichts 

1 . Dieser Bericht wurde erstellt auf der Grundlage (Ersatzblatter, die dem Anmeldeamt auf eine Aufforderung nach 
Artikef 14 hin vorgeiegt warden, gelten im Rahmen dieses Berichts ais "ursprOnglich eingereicht" und sind ihm 
nicht beigefugt, weif sie kerne Anderungen enthalten.): 

Beschreibung, Seiten: 

1-19 ursprungliche Fassung 

Patentanspruche, Nr.: 

1-17 ursprungliche Fassung 

Zeichnungen, Blatter: 

1/2,2/2 ursprungliche Fassung 



2. Aufgrund der Anderungen sind folgende Unterlagen fortgefallen: 

□ Beschreibung, Seiten: 

□ Anspruche, Nr.: 

□ Zeichnungen, Blatt: 

3, □ Dieser Bericht ist ohne Berucksichtigung (von einigen) der Anderungen erstellt worden, da diese aus den 

angegebenen Grunden nach Auffassung der Behorde uber den Offenbarungsgehalt in der ursprOnglich 
eingereichten Fassung hinausgehen (Regel 70.2(c)): 



4. Etwaige zusatzliche Bemerkungen: 



V. Begrundete Feststellung nach Artikef 35(2) hinsichtlich der Neuheit, der erfinderischen Tatigkert und der 
gewerblichen Anwendbarkeit; Unterlagen und Erklarungen zur Stutzung dieser Feststellung 

1. Feststellung 

Neuheit (N) Ja: Anspruche 

Nein: Anspruche 1-17 

Erfinderische Tatigkeit (ET) Ja: Anspruche* 

Nein: Anspruche 1-17 

Gewerbliche Anwendbarkeit (GA) Ja: Anspruche 1-17 

Nein: Anspruche 



INTERNATIONALER VORLAUFIGER 
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2. Unterlagen und Erklarungen 
siehe Beiblatt 

VII. Bestimmte Mangel der internationalen Anmeldung 

Es wurde festgestellt, da3 die internationale Anmeldung nach Form oder Inhalt folgende Mangel aufweist: 
siehe Beiblatt 
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PUNKT V 

1 . Es wird auf die folgenden Dokumente verwiesen: 

D1: WO-A-9 510 944 
D2: WO-A-9 210 939 
D3: US-A-3 922 358 
D4: DE-A-4 114 524 

D5: Patent Abstracts of Japan, vol.009, no. 260 (C-309), 1985 & JP-A-60 114 143 
D6: DE-A-4 415 184 

2. Die vorliegende Anmeldung erfullt die in Artikel 33(2) PCT genannten Kriterien 
nicht, weil der Gegenstand der Anspruche 1 - 17 im Hinblick auf den in der 
Ausfuhrungsverordnung umschriebenen Stand der Technik (Regel 64.1 - 64.3 
PCT) nicht neu ist. 

Dokument D1 beschreibt bereits ein Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch 
gemaB vorliegendem Anspruch 1, bei welchem die Sauerstoffzufuhr bei solchen 
Temperaturen erfolgt, daB kein Gefrieren des Fleisches erfolgt (siehe D1, eg 
Seite 5, Zeilen 13 - 24), der Lagerdruck so hoch eingestellt wird, da(3 das Fleisch 
mit Sauerstoff durchdrungen wird (siehe D1, eg Anspruch 9 sowie Seite 9, Zeilen 
10-14 und vgl. vorliegende Ausfuhrungsform gemaB Anspruch 3) und das 
Abfuhren des Sauerstoffs (wie gemaB vorliegendem Anspruch 6) auch einige 
Minuten dauert (siehe D1, Seite 13, Zeilen 15 - 20). Zwar wird nicht expressis 
verbis davon gesprochen, daB wahrend der Zufuhrung des Sauerstoffs kein 
Gefrieren des Fleisches erfolgt Oder daB keine Blasenbildung im Frischfleisch 
auftritt, aus der entsprechenden Offenbarung, ie den technischen Merkmalen von 
D1 kann aber unmittelbar geschlossen werden, daB auch solche Falle mitumfaBt 
sind. 

Hinsichtlich der Vorwegnahme der Vorrichtung nach Anspruch 13 wird auf D1, eg 
Anspruch 13 verwiesen, wo ein Gehause mit einer luftdicht verschlieBbaren 
Offnung und mit einer EinlaBoffnung sowie einer Abfuhroffnung beschrieben wird. 

Die abhangigen Anspruche 2-12 und 14-17 enthalten keine Merkmale, die in 
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Kombination mit den Merkmalen irgendeines Anspruchs, auf den sie sich 
beziehen, die Erfordernisse des PCT in bezug auf Neuheit erfuilen. So erfolgt 
auch nach D1 eg eine Druckbeaufschlagung (siehe eg Anspruch 9) eg 
kontinuierlich, und die Zu- und Abfuhr des Sauerstoff wird uber Magnetventile 
(siehe Seite 9, Zeilen 24 - 30) vorgenommen und auch eine elektronische 
Steuereinheit (siehe Seite 9, Zeile 6) ist dort vorgesehen. 

Auf die gleichfails besondere Relevanz der Dokumente 

D2: siehe eg Anspruche; Seite 7, Zeile 1 - Seite 1 1, letzte Zeile; 
D3: siehe eg Anspruche 1 - 3; Spalte 1, Zeilen 38f; 
D4: siehe eg die Anspruche; 
D5: siehe die Zusammenfassung; 
D6: siehe die Anspruche 

wird hingewiesen. 

PUNKT VII 

Im Widerspruch zu den Erfordernissen der Regel 5.1 a) ii) PCT werden in der 
Beschreibung weder der in den Dokumenten D1 - D6 offenbarte einschlagige 
Stand der Technik noch diese Dokumente angegeben. 




1. 




IN THE UNITED STATES PATENT AND TRADEMARK OFFICE 



Application No. : 



U.S. National Serial No. : 



Filed : 
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(57) Abstract 

The invention relates to a method for processing fresh meat and fish. The fresh meat is stored during a set time in an airtight chamber 
(1) to be locked after oxygen has been supplied thereto, in an atmosphere comprised mainly of oxygen, under a pressure higher than the 
atmospheric pressure. During the oxygen supply process (12), the temperature is selected at such a level and the supply set/controlled at so 
low a speed that the fresh meat cannot freeze. During storage, the pressure is so high and the storage duration so long that the fresh meat 
is entirely impregnated with oxygen. Furthermore, the oxygen exhaust is set/controlled at sufficiently low a speed to prevent fresh meat 
from freezing and enable the oxygen with which the processed fresh meat is impregnated to be removed with no blistering, 



(57) Zusammenfassung 

Es wird ein Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch und Fisch, bei dem das Frischfleisch in einem luftdicht verschlieBbaren Raum 
(1) nach Zufuhr von Sauerstoff in einer im wesendich aus Sauerstoff bestehenden Atmosphare wahrend einer vorgcbbaren Zcit unter einem 
fiber dem Atmospharendruclc Iiegenden Druck gelagert wird, beschrieben. Beim ZufUhren des aus dem Verdampfer (12) Sauerstoffs werden 
dessen Temperatur so gew&hlt und die Zufuhrgeschwindigkeit so niedrig eingestellt bzw. geregelt, daB kein Gefrieren des Frischfieisches * 
erfolgt. Der Druck wird wahrcnd der Lagerung so hoch und die Lagerungszeit so Jange gewaTtlt, daB das Frischfleisch vollstSndig von 
Sauerstoff durchdrungen wird. Weiterhin wird beim AbfQhren des Sauerstoffs die Abfuhrgeschwindigkeit so niedrig eingestellt bzw. geregelt, 
daB zum einen kein Gefrieren des Frischfieisches erfolgt und sum anderen der das behandelte Frischfleisch durchsetzende Sauerstoff aus 
dem Frischfleisch ohne Blasenbildung abgefuhrt wird. * 
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VERFAHREN UND VORRICHTUNG ZUR BEHANDLUNG VON 

FRISCHFLEISCH 

Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren zur Behandlung von 
Frischfleisch, insbesondere zum Konservieren von frischem Rind-, 
Schweine-, Kalbs-, Lamm-, Wild-, Geflugel-, Pferdefleisch, Fisch, Rohwurst 
und Schinken, bei dem das Frischfleisch in einem luftdicht verschlie&ba- 
ren Raum nach Zufuhr von Sauerstoff in einer im wesentlichen aus Sau- 
erstoff bestehenden Atmosphare wahrend einer vorgebbaren Zeit unter ei- 
nem uber dem Atmospharendruck liegenden Druck gelagert wird. Weiter- 
hin ist die Erfindung auf eine Vorrichtung zur Durchfuhrung eines sol- 
chen Verfahrens gerichtet 

Bei verschiedenen bekannten Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch 
wurde bereits versucht, das Frischfleisch einer Sauerstoffatmosphare un- 
ter erhohtem Druck auszusetzen, um auf diese Weise die Haltbarkeit des 
Frischfleisches und insbesondere einen dauerhaften Frischezustand zu 
erreichen, der sich in einer intensiven roten Fieischfarbe aufiert, die auch 
im freien Zustand des Fleisches mehrere Tage erhalten bleiben soil. Dabei 
wurde bei einem bekannten Verfahren der aufgebaute Druck uber den La- 
gerungszeitraum mehrmals verringert und wieder neu aufgebaut, wahrend 
bei einem weiteren bekannten Verfahren der einmal aufgebaute Druck 
uber die gesamte Lagerzeit aufrechterhalten blieb, hierbei jedoch konti- 
nuierlich neuer Sauerstoff zugefuhrt und entsprechend alter Sauerstoff 
aus dem das Frischfleisch enthaltenden Raum abgefuhrt wurde. 
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Testergebnisse haben jedoch gezeigt, dafi mit den bekannten Verfahren 
keine zuverlassige Verbesserung der Haltbarkeit des Frischfleisches erzielt 
werden konnte. Zum einen bekamen in vielen Fallen die behandelten 
Fleischstucke, nachdem sie nach Beendigung der Sauerstoffbehandlung 
wieder der Umgebungsatmosphare ausgesetzt wurden, nach relativ kurzer 
Zeit graue Flecken, die insbesondere an den Kontaktstellen zwischen zwei 
Fleischstucken besonders schnell hervortraten. Zum anderen waren die 
Frischfleischstiicke nach erfolgter Behandlung in vielen Fallen entweder 
gefroren oder schwammartig aufgedunsen und mit Blasen besetzt, so dafi 
sie in dem einen Fall gemafi den Lebensmittelrichtlinien nicht mehr als 
Frischfleisch und im anderen Fall uberhaupt nicht mehr in den Verkauf 
gegeben werden konnten. 

Eine Aufgabe der Erfindung ist es, ein Verfahren der eingangs genannten 
Art so auszubilden, dafi die gewiinschte Haltbarkeit des Frischfleisches 
und die damit einhergehende intensive rote Fleischfarbe zuverlassig und 
wiederholbar in praktisch 100 Prozent aller Behandlungen erreicht wer- 
den. 

Diese Aufgabe wird ausgehend von einem Verfahren der eingangs ge- 
nannten Art erfindungsgemafi dadurch gelost, daft beim Zufuhren des 
Sauerstoffs, dessen Temperatur so gewahlt und die Zufuhrgeschwindigkeit 
so niedrig eingestellt bzw. geregelt werden, dafi kein Gefrieren des Frisch- 
fleisches erfolgt, dafi der Druck wahrend der Lagerung so hoch und die 
Lagerungszeit so lange gewahlt werden, dafi das Frischfleisch vollstandig 
von Sauerstoff durchdrungen wird, und dafi beim Abfuhren des Sauer- 
stoffs die Abfuhrgeschwindigkeit so niedrig eingestellt bzw. geregelt wird, 
dafi zum einen kein Gefrieren des Frischfleisches erfolgt und zum anderen 
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der das behandelte Frischfleisch durchsetzende Sauerstoff aus dem 
Frischfleisch ohne Blasenbildung abgefuhrt wird. 

Erfindungsgemafi wurde herausgefunden, da& es fur eine zuverlassige 
und wiederholbare Verbesserung der Haltbarkeit des Frischfleisches er- 
forderlich ist, dafi das Frischfleisch vollstandig, d.h. bis in seinen Kern 
von Sauerstoff durchdrungen werden mufi. Nur wenn der Druck, mit dem 
der Sauerstoff auf die AuSenflache des Frischfleisches auftrifft, so hoch 
und die Lagerungszeit so lang gewahlt werden, dafi das Frischfleisch voll- 
standig von Sauerstoff durchdrungen wird, bleibt das behandelte Frisch- 
fleisch auch nach Beendigung der Sauerstoffbehandlung fur 4 bis 5 Tage 
von gleichbleibender Qualitat, was sich durch eine gleichbleibend intensi- 
ve rote Fleischfarbe aufiert. 

Die intensive rote Fleischfarbe wird dadurch erreicht, daB praktisch jede 
Zelle des Fleisches mit Sauerstoff angereichert wird, wobei das sich nach 
dem Schlachten in den Zellen gebildete Kohlendioxid durch den Sauerstoff 
verdrangt wird. Solange auch nur ein minimaler Bereich des behandelten 
Fleisches nicht von Sauerstoff durchdrungen wird, dehnt sich nach Been- 
digung der BeHandlung und Abbau des auf das Fleisch wirkenden Druk- 
kes das in dem unbehandelten Bereich vorhandene Kohlendioxid durch 
den gesamten restlichen Bereich des behandelten Frischfleisches aus. Die 
Behandlung mit Sauerstoff ist in diesem Fall reversibel, so dafi nach rela- 
tiv kurzer Zeit das Kohlendioxid zu der Aufienseite des behandelten Flei- 
sches vordringt und dort durch Oxidation griine oder graue Stellen ent- 
stehen. 
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Nur bei einer vollstandigen Durchdringung des Frischfleisches mit Sauer- 
stoff bis in den Kern entsteht ein irreversibler Vorgang, der gewahrleistet, 
dafi die gewunschte intensive rote Farbe uber mehrere Tage im freien Zu- 
stand des Fleisches erhalten bleibt. 

Eine weitere, wesentliche Erkenntnis der Erfmdung besteht darin, daS ein 
Gefrieren des Frischfleisches sowohl durch eine zu schnelle Zufuhr des 
Sauerstoffs bei Beginn der Behandlung als auch durch ein zu schnelles 
Abfiihren des Sauerstoffes am Ende der Behandlung verursacht wird. Er- 
findungsgemaS wird somit sowohl die Zufuhrgeschwindigkeit als auch die 
Abfuhrgeschwindigkeit des Sauerstoffs so niedrig eingestellt bzw. geregelt, 
dafi ein Gefrieren des Frischfleisches verhindert wird. Wird die vorgegebe- 
ne Zufuhrgeschwindigkeit wesentlich iiberschritten, so gefriert das Frisch- 
fleisch bereits zu Beginn der Behandlung, so daS wahrend der Lagerung 
der Sauerstoff nicht in das Fleisch eindringen kann und die gewunschte 
Durchdringung mit Sauerstoff nicht erfolgt. 

Wird die Geschwindigkeit beim Abfiihren des Sauerstoffes zu hoch einge- 
stellt, so konnen zwei unterschiedliche Effekte eintreten. Zum einen kann 
auch in diesem Fall ein Gefrieren des Frischfleisches erfolgen, was dazu 
fuhrt, dafi das behandelte Fleisch nach lebensmittelrechtlichen Vor- 
schriften nicht mehr als Frischfleisch bezeichnet werden darf . Zum ande- 
ren wird dem Sauerstoff, der sich unter hohem Druck in jeder Zelle des 
behandelten Frischfleisches befindet, nicht ausreichend Zeit gegeben, aus 
dem Fleisch in die Umgebungsatmosphare zu diffundieren. Dies fuhrt da- 
zu, dafe bei einem zu schnellen Abfiihren des Sauerstoffs die Zellen beim 
Beenden der Behandlung noch mit Sauerstoff unter einem Druck gefullt 
sind, der oberhalb des Umgebungsdrucks liegt. Das Fleisch hat in diesem 
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Fall eine aufgeblahte, schwammformige Konsistenz, wobei zusatzlich 
durch den im Fleisch vorhandenen Uberdruck und die im Fleisch vorhan- 
dene Feuchtigkeit an der Oberflache des Fleisches eine Blasen- bzw. 
Schaumbildung erfolgen kann. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausfuhrungsform der Erfindung erfolgt 
wahrend der Lagerung des Frischfleisches keine Zu- und Abfuhr von Sau- 
erstoff. Es hat sich gezeigt, daS eine solche Zu- bzw. Abfuhr unnotig ist 
und die besten und zuverlassigsten Ergebnisse dann erzielt werden, wenn 
das Fleisch wahrend der Lagerungszeit vollig abgeschlossen unter der 
Druckeinwirkung des im geschlossenen Raum vorhandenen Sauerstoffes 
steht. 

Weiterhin wird erfindungsgemafe bevorzugt das Frischfleisch in geschnit- 
tenen Stucken, insbesondere in Verbraucherportionen behandelt. Da we- 
sentlich ist, daS das zu behandelnde Fleisch vollstandig bis in seinen Kern 
mit Sauerstoff durchsetzt wird, und eine solche vollstandige Durchdrin- 
gung in der Praxis bei ungeschnittenen, grofeen Fleischstucken nur 
schwer erreicht werden kann, werden erfindungsgemafe bevorzugt ge- 
schnittene Stucke verwendet. Auf diese Weise ist sichergestellt, dafi bei 
den vorgegebenen Parametern, wie Druck und Behandlungsdauer die in 
den Raum eingebrachten Fleischstucke vollstandig bis in ihren Kern von 
Sauerstoff durchdrungen werden. 

Nach einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung wird 
beim Zufuhren des Sauerstoffs der innerhalb des abgeschlossenen Raums 
vorhandene Druck gemessen und nach Erreichen eines vorgegebenen Ma- 
ximaldrucks die Sauerstoffzufuhr beendet. Bevorzugt wird die Sauer- 



WO 99/12428 



6 



PCT/EP98/05765 



stoffatmosphare dabei in dem abgeschlossenen Raum auf einen Druck 
von ca. 10 bis 20 bar, insbesondere von ca* 13 bis 17 bar, bevorzugt von 
ca. 15 bar gebracht und wahrend der Lagerungszeit gehalten. Wahrend 
ein Druck, der oberhalb eines vorgegebenen Maximaldrucks liegt, techni- 
sche Probleme bereiten kann, so dafi das Gehause des verschliefibaren 
Raums sowie die Tur entsprechend stabil und damit kostenaufwendig 
hergestellt und gesichert sein mussen, ist bei einem Druck unterhalb des 
vorgegebenen Maximaldrucks nicht gewahrleistet, dafe das zu behandeln- 
de Fleisch vollstandig bis in seinen Kern mit Sauerstoff durchdrungen 
wird. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausfuhrungsform der Erfindung wird 
beim Zufuhren des Sauerstoffs der Druck im wesentlichen linear, insbe- 
sondere in mehreren, vorzugsweise zwischen 10 und 20, insbesondere in 
ca. 15 Stufen, erhoht. Es hat sich gezeigt, daft bei einer linearen Erho- 
hung des Drucks, insbesondere in mehreren Stufen, ein besonders zuver- 
lassiges Behandlungsergebnis erzielt wird, wobei gleichzeitig die Gefahr 
des Gefrierens des Fleisches praktisch auf Null reduziert werden konnte. 
Es ist jedoch grundsatzlich auch moglich den Dmck kontinuierlich zu er- 
hohen. Wesentlich ist in alien Fallen, da& beim Druckaufbau mit einer im 
wesentlichen konstanten Literleistung gearbeitet wird, d.h. dafe pro aufge- 
bautem bar im wesentlichen die gleiche Menge Sauerstoff zugefuhrt wird. 
Dies kann beispielsweise durch die Verwendung von steuerbaren Ventilen 
gewahrleistet werden. 

Bevorzugt wird der Sauerstoff in ca. 45 Minuten bis 4 Stunden, insbeson- 
dere in ca. 1 bis 3 Stunden, bevorzugt in 1 bis 2 Stunden, zugefuhrt. Da- 
bei erfolgt in vorteilhafter Weise diese Zufuhrung kontinuierlich. Wahrend 
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bei kleineren Anlagen, die beispielsweise ein Volumen in der Gro&enord- 
nung von 100 Litem besitzen, die Zufuhrung des Sauerstoffs in ca. 
1 Stunde erfolgen kann, ist bei grofeeren Anlagen, die ein Volumen bis zu 
50.000 Litem und mehr besitzen konnen, eine langere Zufuhrzeit zu ver- 
wenden. 

Vorteilhaft werden bei einem Raum mit einem Volumen von ca. 100 Liter 
maximal ca. 70 Liter von Sauerstoff pro Minute, insbesondere maximal ca. 
30 bis 60 Liter Sauerstoff pro Minute oder weniger zugefuhrt. Bei einem 
Raum mit einem Volumen von ca. 15.000 Litem werden bevorzugt maxi- 
mal 2.500 Liter Sauerstoff pro Minute, vorteilhaft maximal ca. 1.400 Liter 
Sauerstoff pro Minute, insbesondere maximal ca. 1.200 Liter Sauerstoff 
pro Minute oder weniger zugefuhrt. Werden diese Literleistungen uber- 
schritten, so gefriert das im geschlossenen Raum befindliche Fleisch, so 
daS die Behandlung nicht zu dem gewiinschten Ergebnis fuhrt. 

Nach einer weiteren vorteilhaften Ausfuhrungsform der Erfindung wird als 
Lagerungszeit ca. 5 bis 15 Stunden, insbesondere ca. 7 bis 12 Stunden, 
bevorzugt ca. 8 bis 10 Stunden gewahlt. Dabei wird die Lagerungszeit 
vorteilhaft bei vorgelagertem Fleisch kurzer als bei frisch geschlachtetem 
Fleisch gewahlt. Gegenuber den bekannten Verfahren ist somit die Lage- 
rungszeit deutlich verringert, wodurch zum einen die Flexibilitat des Ver- 
fahrens und zum anderen die Wirtschaftlichkeit deutlich erhoht wird. Die- 
se Verringerung der Behandlungszeit ist auf die erfindungsgemafee Steue- 
rung der Zu- und Abfuhrgeschwindigkeit des Sauerstoffs sowie die Er- 
kenntnis zuriickzufuhren, daS nach einem vollstandigen Durchdringen 
des Frischfleisches mit Sauerstoff eine weitere Lagerung innerhalb des 
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unter hoheni Druck stehenden Sauerstoffs nicht mehr erforderlich ist, da 
der Behandlungsvorgang bereits irreversibel geworden ist. 

Nach einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung wird 
beim Abfuhren des Sauerstoffs der Druck im wesentlichen linear, insbe- . 
sondere in mehreren, vorzugsweise zwischen 10 und 20, insbesondere in 
ca. 15 Stufen, abgesenkt. Dabei wird bevorzugt beim Abfuhren des Sauer- 
stoffs pro bar Druckabsenkung im wesentlichen die gleiche Zeit, insbe- 
sondere ca. 8 bis 20 Minuten, bevorzugt ca. 13 bis 16 Minuten vorgese- 
hen. Wie der Druckaufbau kann der Druckabbau grundsatzlich auch 
kontinuierlich erfolgen, wobei pro bar Druckabsenkung wiederum im we- 
sentlichen die gleiche Menge Sauerstoff bzw. Sauerstoffgemisch abgefuhrt 
wird. 

Gerade beim Abfuhren des Sauerstoffs ist eine kontrollierte Steuerung 
notwendig, da neben den Gefriereffekten die beschriebenen Aufschau- 
mungseffekte mit Blasenbildimg auftreten konnen. Wird der Sauerstoff so 
abgefuhrt, da& der Druckabbau im wesentlichen linear erfolgt, so konnen 
diese negativen Effekte vermieden werden. 

Bevorzugt wird nach Erreichen eines vorgegebenen Mindestdrucks dieser 
mit einem hoheren Gradienten abgebaut. Der Mindestdruck wird dabei 
vorteilhaft zwischen 0,5 und 1,2 bar, insbesondere zu ca. 0,7 bar gewahlt 

Wird der Mindestdruck zu hoch gewahlt, beispielsweise zu 1,5 bar, so wird 
das Fleisch bei Erhohung des Druckabbaugradienten ab ca. 1 bar gefrie- 
ren bzw. aufschaumen, auch wenn bis zu diesem Druck der Druckabbau 
langsam genug erfolgte. Ab dem vorgegebenen korrekten Mindestdruck 
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kann ein die Sauerstoffabfuhr begrenzendes Ablafeventil praktisch voll- 
standig geoffnet werden, ohne dafi ein Gefrieren des Frischfleisches er- 
folgt. 

Bevorzugt wird der Sauerstoff in ca. 1 bis 4 Stunden, insbesondere in ca. 
3 Stunden abgefuhrt. Diese gegeniiber den bekannten Verfahren erhdhten 
Werte gewahrleisten, dafi zum einen kein Gefrieren des Frischfleisches 
erfolgt, und zum anderen dem in den Zellen des Frischfleisches enthalte- 
nen Sauerstoff ausreichend Zeit gegeben wird, ohne Biasenbildung aus 
dem Fleisch auszutreten und den im Fleisch vorhandenen Uberdruck ab- 
zubauen. 

Nach einer weiteren bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung wird der 
Sauerstoff dem geschlossenen Raum ohne vorherige Abfuhrung des der 
Umgebungsatmosphare entsprechenden Gasgemisches zugefuhrt. Das 
unter Umgebungsdruck zu Beginn der Behandlung in dem geschlossenen 
Raum vorhandene Gasgemisch wird durch den unter hohem Druck ein- 
gefuhrten Sauerstoff komprimiert und mit dem eingefuhrten Sauerstoff 
vermischt. Bei einer ausreichend hohen Reinheit des eingefuhrten Sauer- 
stoffs, die beispielsweise wenigstens 50%, insbesondere wenigstens 90%, 
bevorzugt wenigstens 95% betragt, ist gewahrleistet, dafi das wahrend der 
Lagerung in dem Raum vorhandene Gasgemisch einen ausreichend hohen 
Sauerstoffgehalt von wenigstens 50%, insbesondere von wenigstens 90%, 
bevorzugt von wenigstens 95% besitzt. 

Grundsatzlich ist es jedoch auch moglich, dafi vor Zufuhren des Sauer- 
stoffs das in dem geschlossenen Raum enthaltene, der Umgebungsatmo- 
sphare entsprechende Gasgemisch bis zur Erzeugung eines vorgegebenen 
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Unterdrucks abgefuhrt wird. Auf diese Weise kann bei Einfuhren von 
Sauerstoff eines entsprechend hohen Reinheitsgrades das wahrend der 
Lagerung innerhalb des abgeschlossenen Raums vorhandene Gasgemisch 
einen noch hoheren Sauerstoffanteil besitzen. 

Weitere vorteilhafte Ausfuhrungsformen der Erfindung sowie eine Vor- 
richtung zur Durchfuhrung des erfindungsgemafien Verfahrens sind in 
den Unteranspruchen angegeben. 

Die Erfindung wird nachfolgend anhand eines Ausfuhrungsbeispiels unter 
Bezugnahme auf die Zeichnungen naher beschrieben; in diesen zeigen: 

Fig. 1 eine schematische Darstellung einer zur Durchfuhrung des 

erfindungsgemafien Verfahrens geeigneten Vorrichtung mit 
einem Gehause zur Aufnahme des zu behandelnden Fleisches 
land 

Fig. 2 eine schematische Seitenansicht eines in das Gehause nach 

Fig. 1 einfahrbaren Tragergestells. 

Fig. 1 zeigt ein vorzugsweise aus einer Schweifikonstruktion bestehendes, 
geschlossen ausgebildetes, zylindrisches Gehause 1 mit einer beladeseiti- 
gen Offnung 2, die mittels einer Gehausetur 3 dicht verschliefibar ist. An 
der Oberseite des Gehauses 1 sind Zufuhrventile 4, 5, Abfuhrventile 6, 7, 
eine Evakuierungspumpe 8 sowie eine elektronische Steuereinheit 9 ange- 
bracht. 



WO 99/12428 



Das Zufuhrventil 4 ist liber eine Sauerstoff- Einlafioffnung 10 mit dem In- 
neren des Gehauses 1 und uber eine Rohrleitung oder einen Schlauch 1 1 
mit einem Sauerstoffverdampfer 12 verbunden. Der Sauerstoffverdampfer 
12 ist wiederum uber eine Rohrleitung oder einen Schlauch 13 mit einem 
Sauerstofftank 14 verbunden. Der Sauerstofftank 14 kann dabei je nach 
Bedarf als Groftraumtank oder auch als einfache Sauerstoffflasche ausge- 
bildet sein. Bei Verwendung einer Sauerstoffflasche, in der der Sauerstoff 
ublicherweise in gasformigem Zustand vorliegt, kann der Verdampfer 12 
entfallen. Sauerstoffflaschen konnen dabei bevorzugt bei kleineren Anla- 
gen verwendet werden. Grundsatzlich kann der Sauerstoff auch beispiels- 
weise uber eine externe Sauerstoffleitung geliefert oder durch einen Sau- 
erstofferzeuger erzeugt werden, so daS der Sauerstofftank 14 in diesen 
Fallen entfallen kann. Je nach Aggregatzustand des bereitgestellten Sau- 
erstoffs kann dabei ein Sauerstoffverdampfer zur Erzeugung von gasformi- 
gem Sauerstoff erforderlich sein. 

Das Abfuhrventil 6 ist uber eine Sauerstoff- Abfuhroffnung 15 mit dem In- 
neren des Gehauses 1 und uber eine Rohrleitung 16, die beispielsweise 
durch eine AuBenwand 17 gefiihrt ist, mit der Umgebungsatmosphare 
verbunden. 

Die Zufuhr- und Abfuhrventile 5 und 7 sind ebenfalls jeweils uber Sauer- 
stoff-Einlafi- bzw. -Abfuhroffnungen 18, 19 mit dem Inneren des Gehau- 
ses 1 verbunden, so da£ beim Offnen dieser Ventile 5 und 7 das Innere 
des Gehauses 1 mit der Umgebungsatmosphare in Verbindung steht. Die 
Evakuierungspumpe 8 ist uber eine Evakuierungsoffnung 32 mit dem In- 
neren des Gehauses 1 verbunden, so dafi das jeweils in dem Gehause 1 
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befindliche Gasgemisch durch die Evakuierungspumpe 8 abgezogen wer- 
den kann. 

Im Inneren des Gehauses 1 sind zwei Fuhrungsschienen 20 vorgesehen, 
die sich an den Seitenwanden horizontal im wesentlichen uber die ge- 
samte Lange des Gehauses 1 erstrecken. Im unteren Bereich der Offnung 
2 ist ein Andockabschnitt 2 1 ausgebildet, der mit einem in Fig. 2 darge- 
stellten Andockgegenstuck 22 koppelbar ist. 

In Fig. 2 ist ein aus einer SchweiSkonstruktion bestehendes Tragerge- 
stell 23 dargestellt, das auf einem Untergestell 24 angeordnet ist. Das 
Untergestell 24 ist wiederum auf einem fahrbaren Hubwagen 25 angeord- 
net, so dafc das Tragergestell 23 zusammen mit dem Untergestell 24 uber 
den Hubwagen 25 verfahrbar sind. 

Im Inneren des Tragergestells 23 sind vier Ablageschalen 26, 26' angeord- 
net, die jeweils einen nach oben gezogenen Rand 27 besitzen, der bei den 
beiden mittleren Ablageschale 26' in der Fig. 2 teilweise weggebrochen 
dargestellt ist. In Fig. 2 sind lediglich zur Vereinfachung nur vier Ablage- 
schalen dargestellt. In der Praxis konnen mehrere hundert Ablageschalen 
in einem Tragergestell angeordnet sein. 

In der oberen Ablageschale 26' sind mit Lochern durchsetzte Ablageroste 
28 vorgesehen, auf denen in Verbraucherportionen geschnittene Fleisch- 
stucke 29 nebeneinanderliegend angeordnet sind. Durch die Locher in den 
Ablagerosten 28 und den zwischen den Ablagerosten 28 und dem Boden 
der Ablageschalen 26, 26 1 vorhandenen Abstand ist gewahrleistet, dafi die 
Fleischstiicke 29 allseitig fur den im Innenraum des Gehauses 1 vorhan- 
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denen Sauerstoff zuganglich sind und demgemafc der Sauerstoff ungehin- 
dert in die Fleischstucke 29 eindiffundieren kann. 

Eine weitere mogliche Ausbildung der Ablageschalen ist durch die untere 
Ablageschale 26' dargestellt.Diese Ablageschale 26' besitzt im wesentli- 
chen uber seine ganze Lange ein zick-zack-formiges Profil 30, so daft die 
Fleischstucke 29 nur auf den obenliegenden Kanten des Profils aufliegen 
und der Sauerstoff im wesentlichen ungehindert durch die langgestreck- 
ten Vertiefungen an die Unterseite der Fleischstucke gelangen kann. So- 
mit ist auch bei dieser Ausbildung der Ablageschalen gewahrleistet, daft 
die Fleischstucke 29 allseitig fur den im Innenraum des Gehauses 1 vor- 
handenen Sauerstoff zuganglich sind und demgemafi der Sauerstoff un- 
gehindert in die Fleischstucke 29 eindiffundieren kann. Ein Einlegen von 
Ablagerosten erubrigt sich in diesem Fall. Typische Werte fur die Hohe des 
zick-zack-formigen Profils konnen beispielsweise ca. 10mm und fur die 
Abstande zwischen zwei nebeneinanderliegenden Auflagekanten ca. 8 bis 
10mm sein. Ist das Gehause 1 nicht wie in Fig. 1 dargestellt liegend, son- 
dern stehend angeordnet, so konnen anstelle der Ablageschalen von oben 
in das Gehause einsetzbare Einlegekorbe vorgesehen sein, die mit Loch- 
blechen im Einlageboden versehen sind. 

An der Unterseite des Tragergestells 23 ist eine Vielzahl von Rollen 31 vor- 
gesehen, uber die das Tragergestell 23 auf dem Untergestell 24 verschieb- 
bar ist. 

Beim Heranschieben des Hubwagens 25 mit dem darauf befmdlichen Tra- 
gergestell 23 und dem Untergestell 24 an das Gehause 1 bei geoffneter 
Gehausetur 3 wird das an der Vorderseite des Untergestells 24 angeord- 
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nete Andockgegenstuck 22 soweit in die Gffnung 2 hineingeschoben, bis 
es den im Offnungsbereich vorgesehenen Andockabschnitt 21 ubergreift. 
Anschliefeend werden das Tragergestell 23 und das Untergestell 24 uber 
den Hubwagen 25 abgesenkt, bis die Fufie des Untergestells 24 auf dem 
Boden aufsetzen. Dabei wird der Andockabschnitt 21 von dem Andockge- 
genstuck 22 hintergriffen, so dafi das Untergestell 24 mit dem Gehause 1 
verkoppelt ist. 

Die Hohe des Untergestells 24 ist so gewahlt, daS nach Absetzen des Un- 
tergestells 24 die Rollen 31 des Tragergestells 23 in Hohe der im Inneren 
des Gehauses 1 seitlich angebrachten Fuhrungsschienen 20 zu liegen 
kommen, so da£ das Tragergestell 23 von dem Untergestell 24 herab und 
auf den Fuhrungsschienen 20 in das Innere des Gehauses 1 geschoben 
werden kann. 

Die Ventile 4 und 6 sind jeweils bevorzugt als steuerbare Magnetventile 
ausgebildet, die zum jeweils einen veranderbaren Offnungsquerschnitt be- 
sitzen und zum anderen zum Sperren der Sauerstoffzu- oder -abfuhr je- 
weils vollstandig verschliefebar sind. Die Ventile 5 und 7 konnen hingegen 
als einfach Absperrventile ausgebildet sein. An dem Ventil 5 ist eine bo- 
genformig nach unten gekrummte Rohrleitung 33 angeschlossen, durch 
die verhindert wird, daS Wasser oder Schmutz durch das Ventil 5 in das 
Innere des Gehauses eindringen konnen. Im Inneren des Gehauses 1 ist 
ein gestrichelt angedeuteter Druckmesser 34 zur Messung des Innen- 
drucks vorgesehen. 

Im folgenden wird das erfindungsgemafee Verfahren anhand der in den 
Figuren dargestellten Vorrichtung naher beschrieben: 
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Die zu behandelnden Fleischstucke 29 werden auf die Ablageroste 28 bzw. 
die Ablageschalen 26, 26' gelegt, so dafe jedes der Fleischstucke 29 allsei- 
tig von der das Fleischstiick 29 umgebenden Gasatmosphare erreichbar 
ist. Die Ablageroste 28 werden in die Ablageschalen 26, 26' eingesetzt und 
innerhalb des Tragergestells 23 zusammen mit dem Untergestell 24 uber 
den Hubwagen 25 an die geoffnete Tur 3 des Gehauses 1 herangefahren. 
AnschlieSend wird das Tragergestell 23 zusammen mit dem Untergestell 
24 uber den Hubwagen 25 abgesenkt, so daS das Untergestell 24 uber 
den Andockabschnitt 21 und das Andockgegenstuck 22 mit dem Gehause 
1 unverschiebbar verkoppelt ist. 

Das Tragergestell 23 wird von dem Untergestell 24 auf die Fuhrungs- 
schienen 20 und entlang dieser in das Innere des Gehauses 1 verschoben. 
Auf diese Weise konnen beispielsweise bis zu sechs Tragergestelle 23 hin- 
tereinander in das Gehause 1 verschoben werden, so dafe bei beispielswei- 
se 61 Ablageschalen pro Tragergestell bis zu 366 Ablageschalen in das 
Gehause 1 eingeschoben werden kSnnen. 

Nachdem alle Tragergestelle 23 in das Gehause 1 eingeschoben sind, wird 
die Gehausetur 3 geschlossen und beispielsweise uber einen Bajonettver- 
schlufi gas- und druckdicht verriegelt. 

In diesem Anfangszustand sind die Magnetventile 4, 5, 6 und 7 geschlos- 
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Anschliefiend wird der Innenraum des Gehauses 1 durch die Evakuie- 
rungspumpe 8 so lange evakuiert, bis der gewunschte Unterdruck inner- 
halb des Gehauses 1 erreicht wird. 

Nach Beendigung der Evakuierung des Gehauseinnenraums wird das Ma- . 
gnetventil 4 geoffnet, so dafi der unter Uberdruck stehende Sauerstoff aus 
dem Sauerstofftank 14 liber die Rohrleitung 13 zu dem Verdampfer 12 
fliefien kann. Der in flussiger Form in dem Sauerstofftank 14 gespeicherte 
Sauerstoff wird in dem Verdampfer 12 in seinen gasformigen Zustand um- 
gewandelt, so dafi er uber die Rohrleitung 1 1 und das Zufuhrventil 4 in 
den Innenraum des Gehauses 1 stromen kann. 

Grundsatzlich ist es auch moglich, den Sauerstoff ohne vorherige Evaku- 
ierung in das Gehauseinnere einzufuhren. In diesem Fall kann die Eva- 
kuierungspumpe 8 entweder vollstandig entfallen oder nur bei der weiter 
unten beschriebenen Abfuhrung des Restsauerstoffs aus dem Gehausein- 
neren verwendet werden. 

Bei der Zufuhrung von Sauerstoff aus dem Sauerstofftank 14 wird das 
Magnetventil 4 so gesteuert, da& eine vorgegebene Einstromgeschwindig- 
keit des Sauerstoffs in das Innere des Gehauses 1 nicht uberschritten 
wird. 

Die Zufuhrung des Sauerstoffs wird dabei durch Steuerung des Magnet- 
ventils 4 geregelt. An dem Magnetventil 4 liegt eine durch die elektroni- 
sche Steuereinheit 9 geregelte Steuerspannung an, durch die der Off- 
nungsquerschnitt des Magnetventils 4 regelbar ist. Durch stufenweises 
Erhohen der Steuerspannung beispielsweise ausgehend von 0,5 Volt je- 
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weils um einen Wert von beispielsweise 0,2 Volt wird ein lineares Anstei- 
gen des in dem Gehause vorhandenem Sauerstoffdrucks erreicht, wo- 
durch ein Gefrieren der Fleischstucke 29 durch zu schnell einstromenden 
Sauerstoff verhindert wird. 

Der im Inneren des Gehauses 1 ansteigende Druck wird durch den 
Druckmesser 34 gemessen und an die elektronische Steuereinheit 9 wei- 
tergeleitet. Nachdem der gewunschte Innendruck von beispielsweise ca. 15 
bar erreicht ist, wird das Magnetventil 4 durch die elektronische Steuer- 
einheit 9 geschlossen, so dafi das Gehause 1 gegenuber der Umgebung 
luftdicht abgeschlossen ist. In diesem Zustand betragt der Reinheitsgrad 
des in dem Gehause 1 befindlichen Sauerstoffgases bevorzugt uber 93%. 

Die hochreine Sauerstoffatmosphare wirkt unter dem hohen Druck auf die 
Fleischstucke 29 ein und durchdringt diese aufgrund des hohen Druckes 
vollstandig bis in ihren Kern. Dabei wird das in den Zellen der Fleisch- 
stucke 29 befmdliche Kohlendioxid durch den Sauerstoff verdrangt, so 
dafi nach ca. 8 bis 12 Stunden Lagerzeit alle Zellen der Fleischstucke 29 
mit Sauerstoff angefullt sind. 

Nach dieser Lagerzeit wird das Magnetventil 6 durch die elektrische Steu- 
ereinheit 9 angesteuert, wobei auch hier eine Erhohung der an dem Ma- 
gnetventil 6 anliegenden Steuerspannung durch die elektrische Steuer- 
einheit 9 zu einer Vergrofeerung des wirksamen Stromungsquerschnitts 
des Magnetventils 6 fuhrt. Die Steuerspannung wird wiederum beispiels- 
weise ausgehend von einem Anfangswert von 0,5 Volt in Schritten von 
beispielsweise ca. 0,2 Volt erhoht, wodurch ein im wesentlichen linearer 
Druckabbau erfolgt. Die Steuerspannvmg wird dabei in solchen Zeitab- 
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standen erhoht, daS ca. alle 16 Minuten der in dem Gehause 1 vorhande- 
ne Innendruck um 1 bar abgebaut wird. 

Wenn nach ca. 3 Stunden der Innendruck auf 0,7 bar abgefallen ist, wird 
das Magnetventil 6 vollstandig geoffnet, so daiS der in dem Gehause 1 
noch vorhandene restliche Oberdruck vollstandig abgebaut wird. Zur 
schnelleren voUstandigen Entleerung des Gehauses 1 kann zusatzlich das 
Magnetventil 7 geoffnet werden, das einen besonders grofeen Offnungs- 
querschnitt besitzt. 

Da auch nach diesem Druckabbau die in dem Gehause 1 vorhandene At- 
mosphare praktisch aus reinem Sauerstoff besteht, wird vor Offnen der 
Gehausetur 3 die hochkonzentrierte Sauerstoffatmosphare aus dem Ge- 
hause 1 uber die Evakuierungspuimpe 8 abgezogen. Dazu wird im zykli- 
schen Wechsel die Evakuierungspumpe 8 betatigt vmd das Magnetventil 5 
geoffnet, so da& durch den jeweils im Inneren des Gehauses 1 erzeugten 
Unterdruck, der beispielsweise 50 mbar unterhalb des Umgebungsdrucks 
liegt, Umgebungsatmosphare uber das Ventil 5 in das Gehause 1 eingeso- 
gen wird. Nach beispielsweise 20 Minuten zyklischen Wechsels ist der rei- 
ne Sauerstoff praktisch vollstandig aus dem Gehauseinneren abgezogen, 
so da£ das im Inneren des Gehauses 1 vorhanden Gasgemisch der Umge- 
bungsatmosphare entspricht und die Gehausetur 3 gefahrlos geoffnet 
werden kann. 

Nach Offnen der Gehausetur 3 konnen die behandelten Fleischstucke 29 
aus dem Gehause 1 entnommen werden. 
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Es ist grundsatzlich auch moglich, das Ventil 5 wahrend des Betriebs der 
Evakuierungspumpe 8 offen zu lassen, so dafi kontinuierlich Umgebungs- 
atmosphare in das Gehauseinnere eingefuhrt wird. Weiterhin konnen die 
Ventile 4 und 6 auch zusammengefafit als ein einziges, steuerbares Ventil 
ausgebildet sein. In diesem Fall kann sowohl die Zufuhrung als auch die 
Abfuhrung des Sauerstoffs uber ein einziges, an dem Gehause vorgesehe- 
nes Ventil erfolgen. Die Rohrleitungen 1 1 und 16 mussen in diesem Fall 
beispielsweise uber eine T-Verbindung und separate Absperrventile mit 
dem Ventil verbunden sein. Ebenso konnen die Ventile 5 und 7 als ein 
einziges Ventil ausgebildet sein. 

Durch die Sauerstoffbehandlung, bei der die Fleischstucke 29 bis in ihren 
Kern mit Sauerstoff durchdrungen wurden, besitzen die Fleischstucke 29 
eine intensive rote Fleischfarbe, die sich auch im freien Zustand in der 
Umgebungsatmosphare uber einen Zeitraum von 4 bis 5 Tagen erhalt. 
Dabei ist es auch moglich, das behandelte Frischfleisch nach Beendigung 
der Behandlung in ubliche Vakuumverpackungen einzuschweifeen und 
anschliefeend einzufrieren bzw. zunachst einzufrieren und anschliefiend in 
Vakuumverpackungen zu verschweifeen. Wahrend unbehandeltes Fleisch 
beim Einfrieren ublicherweise eine braune Farbung annimmt, behalt das 
erfindungsgemafi behandelte Fleisch seine intensive rote Farbe auch im 
eingefrorenen Zustand bei, so dafe auch in diesem Fall der optische frische 
Eindruck des behandelten Frischfleisches gegenuber unbehandeltem 
Fleisch deutlich verbessert werden kann. 
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PATENTANSPRtJCHE: 

1. Verfahren zur Behandlung von Frischfleisch, insbesondere zum 

Konservieren von frischem Rind-, Schweine-, Kalb-, Lamm-, Wild-, 
Geflugel-, Pferdefleisch, Fisch, Rohwurst und Schinken, bei dem das 
Frischfleisch in einem hiftdicht verschliefcbaren Raum nach Zufuhr 
von Sauerstoff in einer im wesentlichen aus Sauerstoff bestehenden 
Atmosphare wahrend einer vorgebbaren Zeit unter einem liber dem 
Atmospharendruck liegenden Druck gelagert wird, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi beim Zufuhren des Sauerstoffs dessen Temperatur so gewahlt 
und die Zufuhrgeschwindigkeit so niedrig eingestellt bzw. geregelt 
werden, dafe kein Gefrieren des Frischfleisches erfolgt, 
dafi der Druck wahrend der Lagerung so hoch und die Lagerungs- 
zeit so lange gewahlt werden, daS das Frischfleisch vollstandig von 
Sauerstoff durchdrungen wird, und 

da& beim Abfuhren des Sauerstoffs die Abfuhrgeschwindigkeit so 
niedrig eingestellt bzw. geregelt wird, dafi zum einen kein Gefrieren 
des Frischfleisches erfolgt und zum anderen der das behandelte 
Frischfleisch durchsetzende Sauerstoff aus dem Frischfleisch ohne 
Blasenbildung abgefuhrt wird. 
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2. Verfahren nach Anspruch 1, 

dadurch gekennzeichnet, 

da& wahrend der Lagerung keine Zu- und Abfuhr von Sauerstoff 
erfolgt und/ Oder dafc das Frischfleisch in geschnitten Stucken, ins- 
. besondere in Verbraucherportionen behandelt wird und/oder dafi 
beim Zufuhren des Sauerstoffs der innerhalb des abgeschlossenen 
Raums vorhandene Druck gemessen und nach Erreichen eines vor- 
gegebenen Maximaldrucks die Sauerstoffzufuhr beendet wird. 

3. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Sauerstoffatmosphare in dem abgeschlossenen Raum auf 
einen Druck von ca. 10 bis 20 bar, insbesondere von ca. 13 bis 17 
bar, bevorzugt von ca. 15 bar gebracht und wahrend der Lagerungs- 
zeit gehalten wird und/oder dafi beim Zufuhren des Sauerstoffs der 
Druck im wesentlichen linear, insbesondere kontinuierlich oder in 
mehreren, vorzugsweise zwischen 10 und 20, insbesondere in ca. 15 
Stufen, erhoht wird und/oder dafi der Sauerstoff in ca. 45 Minuten 
bis 4 Stunden, insbesondere in ca. 1 bis 3 Stunden, bevorzugt in 1 
bis 2 Stunden, insbesondere kontinuierlich zugefuhrt wird. 
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4. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch g kennz ichn t , 

dafi bei einem Raum mit einem Volumen von ca. 100 Liter maximal 
ca. 70 Liter Sauerstoff pro Minute, insbesondere maximal ca. 30 bis 
60 Liter Sauerstoff pro Minute oder weniger zugefuhrt werden 
und/ oder dafi bei einem Raum mit einem Volumen von ca. 15000 
Liter maximal ca. 2500 Liter Sauerstoff pro Minute, vorteilhaft ma- 
ximal ca. 1400 Liter Sauerstoff pro Minute, insbesondere maximal 
ca. 1200 Liter Sauerstoff pro Minute oder weniger zugefuhrt werden. 

5. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi als Lagerungszeit ca. 5 bis 15 Stunden, insbesondere ca. 7 bis 
12 Stunden, bevorzugt ca. 8 bis 10 Stunden gewahlt wird und/ oder 
da& die Lagerungszeit bei vorgelagertem Fleisch kiirzer als bei frisch 
geschlachtetem Fleisch gewahlt wird. 

6. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

da& beim Abfuhren des Sauerstoffs der Druck im wesentlichen line- 
ar, insbesondere kontinuierlich oder in mehreren, vorzugsweise zwi- 
schen 10 und 20, insbesondere in ca. 20 Stufen, abgesenkt wird 
und/oder dafi beim Abfuhren des Sauerstoffs pro Bar Druckabsen- 
kung im wesentlichen die gleiche Zeit, insbesondere ca. 8 bis 20 Mi- 
nuten, bevorzugt ca. 13 bis 16 Minuten vorgesehen wird. 
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7. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche, 
dadurch gek nnzeichnet, 

dafc nach Erreichen eines vorgegebenen Mindestdrucks von bevor- 
zugt zwischen ca. 0,5 und 1,2 bar, insbesondere von ca. 0,7 bar, 
dieser mit einem hoheren Gradienten abgebaut wird. 

8. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

daS der Sauerstoff in ca. 1 bis 4 Stunden, insbesondere in ca. 3 
Stunden abgefuhrt wird und/oder dafi die Zu- und/oder Abfuhr des 
Sauerstoffs uber ein steuerbares Ein- bzw. Auslafiventil durchge- 
fuhrt wird. 

9. Verfahren nach den Anspruchen 7 und 8, 
dadurch gekennzeichnet, 

daS nach Erreichen des Mindestdruckes das Auslafeventil im we- 
sentlichen vollstandig und/oder ein weiteres einen groSen Off- 
nungsquerschnitt besitzendes Auslafeventil geoffnet wird. 

10. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi der Sauerstoff dem geschlossenen Raum ohne vorherige Abfuh- 
rung des der Umgebtmgsatmosphare entsprechenden Gasgemisches 
zugefuhrt wird oder dafe vor Zufuhren des Sauerstoffs das in dem 
geschlossenen Raum enthaltene, der Umgebungsatmosphare ent- 
sprechende Gasgemisch bis zur Erzeugung eines vorgegebenen Un- 
terdrucks abgefuhrt wird. 



WO 99/12428 



') 



\ 

PCT/EP98/05765 



24 



1 1 . Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch g kennzeichn t , 

daft der zugefuhrte Sauerstoff einen Reinheitsgrad von wenigstens 
50 %, insbesondere von wenigstens 90 %, bevorzugt von wenigstens 
95 % bqsitzt und/oder daS die Sauerstoffatmosphare wahrend der 
Lagerung einen Reinheitsgrad von wenigstens 50 %, insbesondere 
von wenigstens 90 %, bevorzugt von wenigstens 95 % besitzt. 

12. Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

daS das Frischfleisch in gekuhltem Zustand, insbesondere mit einer 
Temperatur im Bereich von ca. 0°C bis 3°C, in den verschliefibaren 
Raum eingebracht wird und dafc die Temperatur in dem geschlosse- 
nen Raum wahrend der Lagerung vorzugsweise in einem Bereich 
von ca. -5°C bis +3°C gehalten wird. 



13. Vorrichtung zur Durchfuhrung des Verfahrens nach einem der vor- 
hergehenden Anspruche, 
gekennzeichnet durch 

ein Gehause (1), in dem eine luftdicht verschliefibare Offnxxng (2) 
zum Einbringen/Herausnehmen des Frischfleisches (29) auf einem 
Tragergestell (23), eine an zumindest eine Sauerstoffzufuhrung (14, 
12) anschliefebare, insbesondere deckenseitig mundende Einlafioff- 
nung (10) und zumindest eine eine definierte Abstromung aus dem 
Innenraum des Gehauses (1) gewahrleistende Abfuhroffnung (15), 
die insbesondere deckenseitig angeordnet ist, vorgesehen sind. 
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1 4 . Vorrichtung nach Anspruch 1 3 , 
dadurch g k e n n z ichn t , 

dafi an der Einlafioffnung (10) zum Zufuhren von Sauerstoff ein re- 
gelbares Zufuhrventil, insbesondere ein Magnetventil (4) vorgesehen 
ist, uber das die Zufuhrmenge pro Zeiteinheit und/oder Zufuhrge- 
schwindigkeit des Sauerstoffs regelbar ist, und/oder da& an der 
Abfuhroffnung (15) zum Abfuhren der unter hohem Druck stehen- 
den Sauerstoffatmosphare ein regelbares Abfuhrventil, insbesondere 
ein Magnetventil (6) vorgesehen ist, uber das die Abfuhrmenge pro 
Zeiteinheit und/oder die Abfuhrgeschwindigkeit des Sauerstoffs re- 
gelbar ist. 

15. Vorrichtung nach einem der Anspruche 13 oder 14, 
dadurch gekennzeichnet, 

daft eine elektronische Steuereinheit (9) vorgesehen ist, uber die der 
Offnungsquerschnitt des Zufuhrventils (4) und/ oder des Abfuhr- 
ventils (6) regelbar sind, und/oder dafe das Gehause (1) rechteckig 
oder zylindrisch ausgebildet ist, wobei die Offnung (2) zum Einbrin- 
gen/Herausnehmen des Frischfleisches (29) jeweils in den Stirnfla- 
chen des Gehauses (1) vorgesehen sind. 
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16. Vorrichtung nach einem der Anspruche 13 bis 15, 
dadurch gekennzeichn t , 

dafi zum luft- und druckdichten VerschlieSen der Gehausetur (3) 
ein BajonettverschluS vorgesehen ist und/oder dafi zum luft- und 
druckdichten Verschlie&en der Offnung (2) durch die Gehausetfir (3) 
ein BajonettverschluS vorgesehen ist und/oder dafi die Zufuhrung 
des Sauerstoffs fiber eine innerhalb oder aufierhalb des Gehauses 
(1) angeordnete Sauerstoffverteilungsvorrichtung erfolgt, die insbe- 
sondere aus sternformig angeordneten, d.h. radial abstehenden 
Rohrelementen besteht. 

17. Vorrichtung nach einem der Anspruche 13 bis 16, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafe das Gehause (1) zur Abfuhrung des der Umgebungsatmosphare 
entsprechenden Gasgemisches eine vorzugsweise an der Decke an- 
geordnete Evakuierungsoffnung (32) aufweist und/oder dafi zur 
Speicherung von Sauerstoff ein aufierhalb des Gehauses (1) ange- 
ordneter Sauerstofftank (14) vorgesehen ist, der insbesondere fiber 
einen Sauerstoffverdampfer (12) und fiber eine mittels des Magnet- 
ventils (4) verschliefibare Rohrleitung (11, 13) mit der EinlaSoffnung 
(10) verbunden ist. 
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